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c%mas Cgerm May&mf

Y orzyma&a'ad es la vuelta a los orzgenes y

SAniorio Gasset | Gornel

FSomos el compromiso de una famz' ia. £

5odeyas Gerro ;/\(ayora[", originaria de (a Qegio’n de (a
Mancha, Gspana. Desde hace mds de 20 anos es
propietaria de una de tas vinas mds antiguas de “a Macka,
en el centro de lta Peninsula Jbérica, con denominacion de

origen .

Ubicada a 450-500 m de altura, entre los Wanos de
TJoledo, rodeade de los montes de Foledo y fuentes

subterrdneas, con un microctima unice y diversidad de suelos.
Gste terruiio reine los elementos necesarios para elaborar uncs
vinoes singufw'es y con espz%z'z‘u.

&l entorne /Jermiz‘e una proa’uccz'én de vinos epcepcionaé de manera eﬁcienz‘e y con pra’ctz'cas verdes Y
sostenibles . .,C'/-‘Eespel‘amas' la tierra, el enforno y el paisaje. ast como la naturaleza de nuestros vinos.

&L compromiso, la tradicion y (a pasion por lo que hacemos son nuestras seias de identidad.
Nuestra meta y compromiso ha side y es crear vinos y aceites de gran catidad, procedentes de vinedos
olivares propios, aio tras ano, con un mejora constante de nuestras instalaciones, z'mp&mtando ta ultima

tecnologia presente en el mercado.



Nuestros viriedos

“a %m’s&ra Gerro . H:fay&mf selecciona rigurosamente ef cam 0 de sus vifedes. jlpfica
un exhaustive controf de sus procesos buscande ta mdrima calidad de nuestros medwms
r:'_,,s.'z‘f;r tarea se desarrofta en mds de 900 Kectireas de ta rivera def N anzanares.

&C eultive, la seleccién, la conservacion ¥y ta recoleccién mediante el use de técnicas
tradicienales y modernas facen de nuestros vines una calidad iinica. ’If?r:;'jag vinas,
roducte de nuestra tierra, hacen que sea pﬁsiét% el #m%rmar un sabor g.muirm en
vine. Gultivadas con carific, vendimiadas a mano y procesadas con sume cuidado Racen
de nuestra catidad un vine propic de ta Nancha.

Cf’odegas Cerre . La/n ‘al cultiva cinco jz‘ncas esccgza’ao a’e tas me/}(res zonas de la
Wanura - .szcﬁeya Eerro . (aycrac/ "Backilleras”, " Navarre”, “Goronel” y
€ anénigas " situadas entre la provincia de Foledo ¥ de Eiudad Real donde los terrencs

tienen una textura arenc-arcillosa.



A OPden de nuestro ser

&l cbima

“a femjp&raa‘um €s un ﬁcf&r clare para
que ba vid reafice ﬁrscim&s fan vitales
come la respz'mfféﬂ, la fmnspfmdén ¢ la
[folosintesis.

&C clima de esta zona i?iﬂ-ie’;{f de manera
positiva sobre bos vinedos, desarrellande un
papf’{ impertante en ba maduracién de ta
wa. Fa incidencia del elima mediterrdnec
Kacen que confemos con aprevimadamente

300 dias de sel.

“a luminesidad, o cantidad de buz selar
que recife a pfmzfa. también )f.ifega un
papef retevante en los ﬁmimmcas

ﬁgfc}fdgicm de ta vid.

a vendimia

S control de Cos vinedos teniende en
cuenta ta caracteristica de o wa y su
procedencia Aacen que conozcamos ta fecha
idénea de ta vendimia.

Sl f,um.‘f‘&feﬁo de la vendimia es
mmpfefammfe manual, seleccionande
FAcime a racime, asegwmzd’& fa maxima
calidad en este Jrrocese. FJoda ta vendimia
se Race por la noche para evitar asi los
procesos de oridacion y que ta wra n;ffeyaae a
5@5{1 fempe:ﬁa.l‘um.



Gs un edg’ﬁci& que se mfapfa a la fﬁpﬁgxﬂ;ﬁa existente y
desarrolla de manera armoniosa fode su pregrama 5@'& la
superficie. Fu mayor éxito reside sin duda en la perfecta
ﬁmffﬁeaé’dad de sus distintas dreas, ﬁpz‘mzifmfa por el E*??E/U{E’&
de materiales nolles y pefy‘%cfmwzz‘e crdenada desde el corazin

central de esta estrelta Sufgida de la tierra.

“Fa L{odegfa estd estructurada con ﬁermigc:i}z_. madera y acero.
con total 900 metres cuadrades ff»;r’rfrspmdm a las distintas
zonas de frf’afom&ién, ﬁ?fmem‘fmién ¥ crianza del vine ¥ de
aceile.
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Yuestlroviu

“Ya calidad nunca es willactidente, siempre es el resultado de




Nuestros Vinos de %eg&

& Vhino de %eg& es unos de nuestros productes mds innovadores y especiales. Fon unos vinos espumesos de
sabor cdlide, afrutade y dulce. de bajo contenide de atecehiol. &C efecte del movimiente produce una lama que
? y o con oJec P 7
oculta un dulce sator con un punte agradable de vine tance.

Gon su efecto visual f}ﬂﬁ?’mgad&r y su salor es perfecte para celelraciones y eventos. s un acomparnante
perfecte para tentempics, comidas y postres. Su affffffsgﬂrfa presentacion, per su maraviltese efecte, unide a un
punte cifrice ka tenide éxife en el mercade internacional.

Fe presentan en fres variedades diferentes, cada una con un efecte de color y sabor diferentes. Dentre de los
vines espumeses tenemos el niimere 7 feolor amaritte/. nimere 8 feclor azul/ y mimero 9 /feolor rosa/.



Nuestros Vinos de %690

Nimere 7 /Hmarille/

Vino espumose de color amaritte sol con una atractiva lama

de color ore que se origina en su inlerior fra;zsﬁ-rma;zr/c-% en
un €f€(~fe muy s-(:r/)rem/efzfe y tamative.

Nota de cata
Gon burbujas finas y delicadas y teniendo un aroma afrutado

)/ 6";\‘/)6‘(72?(2’5}72€723‘€-ﬁ;€3(5(‘ /L’-(Z(fé' QElé‘ €n ("'.C‘(CZ Séa 6{‘69'(1722‘6'. suav-e )7/

de un salor persistente debide a una acidez eqzzz'(}'[:m(/a. Hiene
matices de un sabor /)ro/)z'(:- de un vine blanco.

O .
-'/';)6'(6‘772€7’Z(/(ZCZC‘-72€3

HSe recomienda servir con /Jes-ca(/cs. mariscos, carnes (lancas,
arroces y /)(*.;\‘2‘7“63. Servir mu y ﬁ(




Nuestros Vfinos de %690

Nimere 8 /j(zu(/

7 G]ZC‘ €5‘/)Zl”ZC‘SC‘ dé’ CC‘([C‘I’ CZ(‘Z[(‘ (26‘(( con una atractiva (&ZIIZ(Z ([6

color /)(az‘a que se c—r-zf]oz';za en su interior z‘ra;z.sﬁ%maizdckse en
un efec.fo muy -s&rprerzt/enfe y Uamative.

Nota de cata

Eon (511J=(<uyja3_ finas y delicadas y teniendo un aroma afrutado
y 63/)€cia(’}7zmz‘e‘ fresco Kace que en boca sea efengz,‘e, suave y
de un sabor persistente debide a una acidez 6(/7212'{1'57;(2(/(1. Siene

matices de un sabor /)r-c»/)z'é de un vine blanco.

/—' .
“Recomendacicnes

Fe recomienda servir con /)escaa’@s. mariscos, carnes blancas,
arroces y /Jo-sz‘ﬁes. Fervir muy ﬁzr




Yinos de %egm

Nimere 9 /Resa/

A7 : ) ) v
Ve €S/)Z1]720S(‘ (/6 ('C‘((J-i; rosa carmin con una atractiqa f(ama

de color /J(&fa que se origina en su inferior transforman dose en
un efecte muy scz=/)i=€rz(/€rzz‘€ y Hamative.

Nota de cata

Gon burbujas finas y delicadas y teniende un aroma afrutado

y a/)ma(menfe fresco Kace que en boca sea e(e/jmzfe* suave y

de un sabor persistente debide a una acidez equititrada. Siene
f g

matices de un sabor propic de un vine blance.

4T :
~'/":€(‘C‘IIZ€IZ(/(ZCZC‘-IZ€3

Fe recomienda servir con /Jescadc-s. mariscos, carnes blancas,
arreoces Y post tres. Servir muy fric.
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‘* .\WZZ/'?SZ%OS Vinos %amc‘és

Vino PBlanco Macabeo

TVine Blance 100% varietal, etaborade con una seleccion de
tas mejores wsas de nuestros jropics vinedos, fermem‘aa’o a
&zja l‘emperafura.

Nota de cata

Color amaritle pdfide, aromas intensos a frutas blancas,
manzana y pera, &'yero_. suave en boca, de moderada acidez y
gran eguzfiﬁrio.

Recomendaciones
Eombinabien con comidas (’igeras especiaﬁnem‘e con sopas y
/ve.scaa’o
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z’l/esz‘ms vinos blances ;
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Vino Blanco Verdejo

Tine Blance elaborade con wa de la variedad verdejo
100%, seteccionada de nuestros mejores vifiedos, vendimia
necturna para evitar procesos de ozez'a’acz’én. f/—)osee una breve
maceracion en ﬁz’o para extraer los arcmas del /fo[&yb Y
ﬁrmenl‘aa’a a muy &Z/'a z‘emperaz‘ura.

Nota de cata

Color amarilto britante con reflejos verdosos, un aroma muy
pmnwzciaa’o a ﬁul‘as con Aueso y vegez‘ac[és verdes. Gn boca
es sabrose, untoso y con z‘oyues a ﬁwta blanca.

Recomendaciones
Eombina bien con arroces y marisco.

Premios

b J\(ea/a[(a de ;CBI’OIZCG. %OIZCWSO jm‘emacz’onaé

Wine Guide 2012.



vinos blances

Vino blanco HAirén

Tine Blance elaborade con una de la variedad airén 100%,
seleccionada de nuestros mejores viniedos, vendimia nocturna
para evitar procesos de oxidacion y fermentada a muy 5aja
temperatura.

Nota de cata

Color amaritte tmén, briltante, con un arema miy (’i"mpz'o,
Jresco y g%ul‘ado. NManzana, melocoton y frutas z‘ropz'ca[és.
Gn boca es figero y sabroso.

MAYORATS,
e %
=

Recomendaciones

€ ombina bien con sopas, pescado y aves.
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z’lfstr‘os vinos blanees)
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Vino Blanco gﬁm‘dwma(y

TVine PBlance moncvarietal. /Jrocede)zz‘e de wra de la variedad
%ﬁwdonnay seleccionada de nuestros vinedos, reatizande
vendimia nocturna, con una (’igera maceracion pecu(iar ¥y
ﬁrmentado a muy (5a/'a l‘emperaz‘ura.

Nota de cava
Color amaritte ore, brillante, con aromas a pina z‘rolvz'caf y
_ﬁ-ul‘a blanca. en boca untose, con cuerpe y (/kzrga Iverszlsz‘encia.

Recomendaciones
e recomienda para acompaiar arroces, marisce y /)escado.
Semsir a fﬂ/a temperatura.
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CERRO MAYORAL
Rpsado
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Vinoe Rosade

TVine Resade elaborade con wra de la variedad ﬁmfﬂrmz{&
100%. Macerada durante 40 Foras en presencia de sus
ﬁof@e)&s ¥y ﬁrm.mz‘m"a a fgry'a fempemmm.

+\Tsfa de cata

Tine 5,-’(,-.?, en de color .i"t’)jc ﬁem L{zgem fempzﬁ y con aromas a
ﬁa&fa:. }‘(;&LE muy prﬂnmcmdc: can boca es estructurade y con
gran ﬁé‘ﬂw’ﬂ

Recomendaciones

He recomienda para acompaiiar todo tipo de pfsmd&s ¥

Marisce.



uestros vinos "'z‘z'm‘os»'-*

Vino Jinto Joven Jempranitlo-
Cabernet auvignon

Vine Jinto elaborado con wa de ta variedad JTempranitle
80% y Gabernet Fauvignon 20%, seleccionadas de nuestros
vinedos, vendimiada por ta noche, con una maceracién de los
kollejos de 10 dias a baja temperatura.

Nota de cata

TVine de color cereza intense, con fonos violdceos, un aroma
mity /)ﬁc-rzzmcz'a(/c- a ﬁ=(znz("z1€sa ¥ ﬁ=zzz‘a.s- del -_ffj"(\sgzze. Gn boca
es muy am/)(}'(« y estructurade con sensaciones muy f7=€sms y
Su@-es.

7 .
-"/'ff(‘(‘-ﬁ?6720/(2'(7!(-7263

Fe recomienda para acompanar tode tipo de carnes, paté y
quesc curado




Vine Yinto Ye empranitlo

Vine Sinte monovarietal Jmn/)zaxzu’/r elaborade con wras
/)Hcpr/m*p de vinias de mds de 30 aiios. seleccionadas a
mano y fer mentadas a 23°€.

Nota de cata

 olor 7:0_/'0 cereza muy infense, con un aroma f) utas reo /rz-
2 7 C- ~ ..'

muy pronunciade. Gn boca es am/)(zc- y €>,.)21(Z‘zu ade, con

Sensaciones m uy Jr frescas y suaes.

Recomendaciones

Fe recomienda para acompanar carnes rojas y quesc curade.

77 ] .
“Fremics
Medatta de Bronce. Goncurse Internacional “Wine é*zzz'(/_f

z 014.



uestros vinos ”Z‘z’m‘c&s o

Vino Tinto Jempranitts Roble 2011

Vine Jinte Roble Tempranitlte 100%. Slaborade con wa
seleccionada con un periodo de erianza en barrica de roble

francés de 8 meses y un Jpﬂ-'s'a:-ffc- de 12 meses en botella.

Nota de cata
Color rubi, con Corde teja., fﬁfﬁpt‘@:jﬁ y elegante. con nariz
i A

aparecen _frutas maduras y especias dulces. Gn boca es
safrese, especiado ¥ amplic.

T .
vl E‘f‘f‘??f-f??ffﬂfif‘?f-fj'

Se recomienda para acompanar carnes de caza, quese curade
y pate.

o FEMILOS

o Medatta de ;)E&fﬂ. Eoncurse Nundial de Brusetas
2013.

L
A

o Medad de oreo. JE&;}-}*MH&@ al NMunde Paris
2013



Vino Jinto Gabernet c%zum’gnon Roble

Vine Sinte monovarietal G arbernet 3&}[‘/1’9}2 on, elaborade
con wva seleccionada. V/endimia nocturna para evitar procesos
de oridacién, maceracion de los /‘((((P/](g durante mds de 20
dias. env ejec ido en barrica de roble americanc durante 6 meses

y perman eciende en Cotella mds de 12 meses.

Nota de cata

€ olor /)écc=fa. vine con cuerpe y estructurade. Hremas a
frutas maduras combinade con 6(%9’(272:‘63 tostados de ta madera
que e dan un /)7'=c\(b)z ga(/(: ﬁ/'zar_"'.

D .
-'/':6“(‘(‘772EIZ(/(ZCZC’-IE&'S

j€ 7‘€C(‘772f€7?(/(l /)(Z.'/"CZ (1(‘(.‘-772/)(275/177 carnes 6./6' caza )7/ '.:7216‘3(- (‘Zli’(l.({(‘

/ FEMICS

o Medatta de ore. Goncurse Nundial de PBrusetas
2012.
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CARDRET SALWVKNON

LA MANCH 2

Vino Yinto Gabernet c%zum’gnon

Reserva

v/ - . 7 . 7 z
Vine “inte elaborade con wva seleccicnada de ta variedad
€ abernet _;"-/"azzz'-z'gvzc-n mantenide en barrica de roble francés
" y 0 Ve Y
durante aic ym antenide en botella durante 30 meses. s una

edicién Gmitada de 8.000 botellas.

Nota de cata

V[ 7 ) . =

Vino de color pirpura muy intense, acompaiade de notas de
cerezas negra y fzzz(z‘(:-s rc-/'(as. Eon cuerpe, sabrose y (argc
recorrido.

7 .
“Recomendaciones

Fe recomienda para acompanar todo tipo de carnes. patés y

quesc (‘ZU‘(Z(/(‘.



u-e;XmS aceites
»
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Galidad y aceites

Sa comarca de Jolede preperciona y experta un aceite erce/)cz'onaf.
Fa e‘_rcec/enz‘e calidad de nuestre aceite tiene su c-rz'§/en en (las ca/)rz'cﬁosas
condiciones del clima y de la tierra donde crecen nuestres olivos.
Nuestra almazara se (ecaliza en Villtafranca de (es Eaballeres
(Toleds). Fa abmazara af venide evebucionande a largo de los
arnos. _@z’spone de feczz&[égz’(zs modernas que se utilizan /foy en dia en el
sector para la recoleccion y una p(am‘a. de envasade que permite
mantener (as calidades del aceite.




Gontactla eon nosolros

Email

z'fy‘o @eerrom ayorac/ .COMm

Nimero de tetéfono
26578029

YDireccion

Barretera Gomunas s/n
15. (30 Villafranca de los Gaballeros.
Foledo. 53/)(112(1



